2 p|ors 52 ) p|ors SO

Ce menu estun exernple au IMars 2016
Nous travaillons & [ardoise pour ¢pouser lasaison et les envies

Certains mefs peuvent ne p\us ctre dispomib\es

Foie Gras Bistrotters — La Recette du Chef +5¢€

accord m@rs/vms; |Ocl Gewurztraminer Cuvee Felicie (OC
Déclinaison de Legumes dlle de France
Gravlax de Saumon ¢ la B@Hrave, Cremede DQiForr, Pain de Seig|e L€

Veloute de Celeri Infuse au Foin, Ch@mpignom el Sof—|l\/—|0isse

Encornets Poeles au Gimg@mbr@, Avocor, DOL«:hoi, Oromg@ Songuin@
Bonite et Beurre ngues, Chompignom Wakame, Chou fleur Frit Hutre 26
Cotes d'AgmeoU, Jusaux 4 epices, Pastilla d'Epou’@ d’Agneau Confite +O€C

Croustillant de Poitrine de Cochon au Fenouil et au Cidre

Ganache de Chocolat Guo]ano au Dr0|in, Glace Bananes Flambees

accord m@rs/vims; [Ocl Sauternes Lieutenant Sigobs +[2€C

Pain D@rdu, Caramel Beurre So|@‘, Chocolat Croquomr
accord m@rs/vims; [Ocl Rivesaltes 1996 OC

Nougaf Glace o1 la Rose, Noyoux de Prune, Damp|@mousse, Ermulsion Framboise

accord mets/vins: [2cl Moscato dAsti +&€C

Sélection de deux Fromages

accord m@rs/vins; &cl ”Sing\@ Harvest' Madeira + 2€



