La carte

Stephanie vous invite 3 venir découvrir une cuisine actuelle simple et sincére, axée principalement sur le produit, les plats

® cntrée - plat ou plat - dessert & 13,30 € : le midi
®* ontrée - plat - dessert & 17 € : midi et soir

La carte est disponible midi et soir.

Possibilité de repas de groupe sur réservation, de menus tout compris .....
Contactez-nous

La carte du temps* Entrées de 8,50 E a 18E
Crumble d épaule d agneau, au romarin, caviar d aubergines
Tartare de lieu, citron vert guacamicle curry citron caviar
Emulsion bouillon crustacés, langoustine en tempura
Ormeau de la baie en persillade . une purée de persil tubéreux
Foie gras de canard poele, betterave confite, jus de betterave vinaigre
Pour | apéro : Paté du jour ou assiette de charcuterie ibérigue
Plats de 12,50 a 22 E
Cocotte de souris d agneau, pois chiches et estragon
Cocotte de pavé lieu jaune , topinambours et risotto
Plancha de canette ., choux rouge geniévre et cassis pommes de terre grenailles
Cocotte denoix de Saint jacques, asperges vertes risotto
Cocotte de filet de veau ragout de panais, chorizo de porc bellota
Fromages et desserts 7,50E
Samoussa de chévrefruits secs et noisettes
Moelleux coco coeur chocolat noir glace
Carpaccic de mangues et citron vert glace
Sablé breton créme citron, sirop pamplemousse

* Trawvaillant uniguement des preduits frais , nous ne pouvens veous garantir leur arrivage respectit 1111



