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A partager a lapéro
300 grammeg de Pluma de cochon [bérique podlée & cuite rogé
Petiteg cardines a lhuile d’olive de Paco Lafuente, beurre & pain grille
Grog Og a moelle, fleur de gel & pain grillée
Aqgiette de rogette de Mme Sibilia, cornichong & beurre

Entrées

Salade de gesiers de canard & d’oie confits, croatong de pain de mie, vinaigrette de framboige

(Gagpacho de tomate, brougse fraiche de Lozere, brunoige de poivrong, chipe & gresein 2 la tomate
Focaccia, compotée de tomates ceriges confites, jambon speck, chips dail, fromage fume & pesto
Rouget Barbet juste poele, mayo a la roquette, coulis de poivrong rouges grillés, pois gourmand au séeame
Agperges verteg crueg & cuites, oeuf mollet, sauce Hollandaige au vin rouge, noigettes torréfices

Platg

Sauciseon chaud de Mme Sibilia, haricote vertg en persillade & rattes sautées

Carré d’agneau en crodte persillée, caviar & chips d’aubergines, jus 4 la sauge

Loup de mer, artichaute barigoule & poivrade, croatong, émulgion fagon grenobloige
Andouillette de Mr. Braillon grillée, sauce moutarde, rattes & haricots verte en pergillade
Onglet de boeuf Ibérique poele au beurre & tete d’ail, rattes cautées

Tartare de boeuf de Montbeliard coupé au couteau, rattes sautées au beurre & salade verte

Fromages

Demi Saint-Marcellin de la Mare Richard
Triplette de fromages deg troig Jean Lyon 7eme +3€ au menu

Desserts

Brioche fagon pain perdu, coulie 4 la praline roge

Dome pistache & chocolat noir, sablé cacao, pistaches caramelisées

Abricot roti au romarin, riz au lait, coulie & tuile abricot, erumble au romarin

Sorbet citron vert, gelée de framboiges au balsamique, cigarette fourrée au fromage blanc
Crepes facon Suzette au Grand Marnier

Tous nos yrix s'entendent TTC. Service comym’s‘
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